
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN! 

SCHÖN, DASS SIE IHREN ANLASS 

BEI UNS IM STORCHEN ZÜRICH PLANEN! 

 

 

Auf den folgenden Seiten zeigen wir Ihnen 

eine Auswahl an Vorschlägen für Ihren Event, die 

unsere Küchenchefs  

Stefan Jäckel & Fredi Nussbaum 

für Sie zusammengestellt haben. 

 

Unser Event Manager berät Sie gerne und freut sich,  

mit Ihnen gemeinsam Ihre Veranstaltung zu planen. 

 

Ich wünsche Ihnen eine inspirierende Planungsphase 

und einen unvergesslichen Aufenthalt bei uns im 

Storchen Zürich. 

 

Herzliche Grüsse 

Raphael Pedroncelli, 

Managing Director Operations 

 

VERPFLEGUNGSVORSCHLÄGE 
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VOM BAUERNHOF DIREKT AUF DEN TISCH 

 

 
 

Diverse Gerichte sind mit Produkten von unseren Höfen Schlattgut, Terreni alla Maggia 

und Raymontpierre zubereitet, welche Teil des The Living Circle’s sind.   

 

 
  

file://///srv-data-01/daten$/Storchen/Bankett/5.1.5%20-%20Bankette%20und%20Seminare/Bankettdokumentation/2022/DEUTSCH/WORD/Verpflegungsvorschläge%20Frühling.docx%23_Toc96417721
file://///srv-data-01/daten$/Storchen/Bankett/5.1.5%20-%20Bankette%20und%20Seminare/Bankettdokumentation/2022/DEUTSCH/WORD/Verpflegungsvorschläge%20Frühling.docx%23_Toc96417723
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FÜR SIE KREIERTE PACKAGES 
 

Pro Person wird jeweils ein Stück oder eine Portion pro Häppchen serviert. 

 

ZUNFT  

CHF 20 PRO PERSON 

-ideal für ein Apéritif von 30 bis 45 Minuten- 

 

Karamellisierter Sainte-Maure 

Baumnuss | Portweinfeige 
 

Eismeercrevetten 

Babylattich | Cocktailsauce | Kresse 
 

Hausgeräucherter Lachs 

Gurke | Meerrettich | Dill 
 

Spanische Tortilla  

Eigelbcreme von unserem Hof Schlattgut | Sardelle | Schnittlauch 

 

LIMMAT 

CHF 30 PRO PERSON 

-ideal für ein Apéritif von ca. 60 Minuten- 

 

Mini Sandwich 

Ei von unserem Hof Schlattgut | Lachs | Spinat 
 

Rindstatar im Glas 

Kartoffelschaum | Schnittlauch | Croûtons 
 

Hausgeräucherter Lachs 

Gurke | Meerrettich | Dill 
 

Gebackene Black Tiger Riesencrevette 

Mango | Chili | Passionsfrucht 
 

Tomatentatar 

Büffelmozzarella | Basilikum 

APERITIF, 

FLYING LUNCH & DINNER 
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STORCHEN  

CHF 65 PRO PERSON 

-ideal für ein Apéritif von 75 bis 90 Minuten oder einen Flying Lunch- 

 

Hausgeräucherter Lachs 

Pumpernickel | Meerrettich | Radieschen | Philadelphia 
 

Ei von unserem Hof Schlattgut  

Canapébrot | Kerbel | Saiblingsrogen | Piment d'Espelette 
 

Eismeercrevetten  

Babylattich | Cocktailsauce | Kresse 
 

Spanische Tortilla  

Eigelbcreme von unserem Hof Schlattgut | Sardelle | Schnittlauch 
 

Rindstatar im Glas 

Kartoffelschaum | Schnittlauch | Croûtons 
 

Champagnerschaum  

Belper Knolle | Croûtons 
 

Züri Geschnetzeltes  

Champignons | Rösti  
 

Strozzapreti  

Broccoli | Mandeln | Mozzarella  
 

Gebackene Black Tiger Riesencrevette 

Safranrisotto | Salicornes   
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DELUXE  

CHF 85 PRO PERSON 

-Vergleichbar mit einem 3-Gang Menü – ideal für ein Flying Dinner- 

 

Mini Sandwich 

Ei von unserem Hof Schlattgut | Spinat | Forellenrogen 
 

Hausgeräucherter Lachs 

Gurke | Meerrettich | Dill 
 

Rindstatar im Glas 

Kartoffelschaum | Schnittlauch | Croûtons 
 

Gebackene Black Tiger Riesencrevette 

Mango | Chili | Passionsfrucht 
 

Tomatentatar 

Büffelmozzarella | Basilikum 
 

Mini Cheeseburger 

BBQ Sauce | Röstzwiebel | Cheddar 
 

Gelbe Thaicurryschaumsuppe 

Black Tiger Crevette | Koriander | Kokos 
 

Champagnerrisotto von unserem Hof Terreni alla Maggia 

Wachtelbrust | Gartenkräuter 

Eigelbcreme von unserem Hof Schlattgut 
 

Rindsfiletwürfel 

Café de Paris | Pommes Allumettes 
 

Strozzapreti  

Spinat | Datterinitomate | Pinienkerne | Parmesan 
 

Cheesecake 

Blaubeere 
 

Dunkles Schokoladenmousse 

Brombeere | Haselnuss 
 

Friandises 
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WEITERE HÄPPCHEN ZUR INDIVIDUELLEN WAHL 

 

CANAPÉ MIT 

Hausgeräucherter Lachs | Pumpernickel | Meerrettich | Radieschen | Philadelphia 

Stück CHF 6 
 

Ei von unserem Hof Schlattgut | Canapébrot | Kerbel | Saiblingsrogen | Piment d'Espelette 

Stück CHF 7 
 

Rindstatar | Crostini | Eigelbcreme von unserem Hof Schlattgut | Schnittlauch 

Stück CHF 7 
 

 

 

 

 

BRUSCHETTA MIT 

Iberico Schinken | Pimientos de Padrón | Sauce Romesco 

Stück CHF 8 

 

Hausgeräucherter Lachs | Gurke | Saiblingsrogen | Ei von unserem Hof Schlattgut | Dill 

Stück CHF 7 

 

Entenrillette | Feige | Thymian Honig 

Stück CHF 8 

 

 

 

SUPPEN 

(in der Espressotasse serviert) 

 

Spinatschaumsuppe  

Belper Knolle | Croûtons 

Portion CHF 7 

 

Champagnerschaumsuppe 

Gebackener Ochsenschwanz | Liebstöckel 

Portion CHF 9 

 

Hummercappuccino 

Vanille | Krustentierravioli 

Portion CHF 14 
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KALTE HÄPPCHEN 

 

Entenleber | Brioche | Champignon | Schalotte 

Portion CHF 12 
 

Hausgeräucherter Lachs | Gurke | Meerrettich | Dill 

Portion CHF 8 

Zusätzlich 5g Kaviari Kristal Kaviar + CHF 15 
 

Karamellisierter Sainte-Maure | Baumnuss | Portweinfeige 

Portion CHF 6 
 

Eismeercrevetten | Babylattich | Cocktailsauce | Kresse 

Portion CHF 6 
 

Spanische Tortilla | Eigelbcreme von unserem Hof Schlattgut | Sardelle | Schnittlauch 

Portion CHF 6 
 

Rindstatar im Glas | Kartoffelschaum | Schnittlauch | Croûtons 

Portion CHF 9 
 

Gebackene Black Tiger Riesencrevette | Mango | Chili | Passionsfrucht 

Portion CHF 8 
 

Tomatentatar | Büffelmozzarella | Basilikum 

Portion CHF 6 
 

«Oeuf Benedict» mit Ei von unserem Hof Schlattgut | Rauchlachs | Spinat  

Hollandaise | Kartoffelknusper 

Portion CHF 12 
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WARME HÄPPCHEN 

 

Mini Cheeseburger 

BBQ Sauce | Röstzwiebel | Cheddar  

Portion CHF 11 
 

Champagnerrisotto von unserem Hof Terreni alla Maggia 

Wachtelbrust | Gartenkräuter | Eigelb von unserem Hof Schlattgut 

Portion CHF 9 
 

Rindsfiletwürfel | Café de Paris | Pommes Allumettes 

Portion CHF 13 
 

Strozzapreti | Broccoli | Mandel | Mozzarella 

Portion CHF 8 
 

Lasagne | Ricotta | Basilikumsauce | Datterinitomate 

Portion CHF 8 
 

Sot-I’y laisse | Spargel | Morchel | Erbse 

Verfügbar nach Saison 

Stück CHF 12 

 

 

 

 

DESSERTS 

 

Tarte au Citron | Fior di Latte | Meringue 

Portion CHF 8 
 

Cheesecake | Blaubeere 

Stück CHF 7 
 

Dunkles Schokoladenmousse | Brombeere | Haselnuss 

Stück CHF 7 
 

Crème brûlée | Kirsche | Kardamom 

Stück CHF 8 
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Stellen Sie sich Ihr gewünschtes Menü aus unserem Angebot zusammen.  

 

Damit wir die hohe Qualität der Speisen garantieren können, bitten wir Sie, ein einheitliches Menü für 

alle Gäste zu wählen.  

 

Gerne stellen wir für Veganer oder Allergiker ein Menü passend zu Ihrer Auswahl zusammen. 

 

VORSPEISEN 
 

 
Babylattich 

Mariniertes Hobelgemüse | Knuspriger Pancetta | Kerne 

ohne Pancetta erhältlich: vegan  

 

Ei von unserem Hof Schlattgut  

Cremespinat | Nussbutterschaum | Gemüsechips 

zusätzlich 3g weisser Tüffel + CHF 30 (Okt-Dez) 

vegetarisch 

 

Schottischer Lachs  

Kaviar-Sauerrahm | Grüner Apfel | Gurkenspaghettini | Eingelegte Rande 

 

Engadiner Kalbstatar 

Eigelbcreme von unserem Hof Schlattgut | Kartoffelschaum | Brotknusper 

zusätzlich 3g weisser Tüffel + CHF 30 (Okt-Dez) 

Als Gemüsetatar erhältlich: vegetarisch 

 

SUPPEN 
 

 
Spinatschaumsuppe  

Belper Knolle | Croûtons 

vegetarisch 

 

Champagnerschaum  

Jakobsmuschel | Kräuterbutter | Petersilienwurzel   

zusätzlich 10g Kristal Kaviar + CHF 30 

MENÜVORSCHLÄGE 
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ZWISCHENGÄNGE 
 

 
Safranrisotto von unserem Hof Terreni alla Maggia 

Burrata | Pilze | Schnittlauch 

vegetarisch 

 

Spaghettini  

Schnittlauch Beurre Blanc | Gebeiztes Eigelb von unserem Hof Schlattgut | Markbeincrumble 
zusätzlich 10g Kristal Kaviar + CHF 30 

Signature Dish von Stefan Jäckel 

 

 

HAUPTGÄNGE 
 

 
Kalbsrücken am Stück gebraten «Zürcher Art» 

Champignonrahmsauce | Butterrösti | Frische Kräuter 

 

Duo vom Rind (Entrecôte & Ochsenbacke) 

Thymianjus | Kartoffelpüree | Saisonales Gemüse  

zusätzlich 3g weisser Trüffel + CHF 30 (Okt-Dez) 

 

Zander aus dem Lago Maggiore 

Kopfsalatrisotto | Safrancreme | Küstenkräuter 

 

Planted Chicken  

Thaicurry | Koriander | Erdnuss | Shiitake | Udonnudeln 

vegan 

 

Gefüllte Makkaroni 

Artischocke | Stangensellerie | Wilder Broccoli 

zusätzlich gebratene Foie Gras+ CHF 20 

vegetarisch 
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DESSERTS 
 

 
Orangenmousse 

Haselnuss | Tonkaglace 

 

Mandelkuchen 

Vanille | Mandarinensorbet 

 

Original Beans Piura 75% 

Schokoladen-Kaffee Mousse | Kirschenglace 

 

Schokoladen-Cheesecake 

Mandel | Himbeeren 

 

 

Als vegane und glutenfreie Alternative: 

Tarte au Chocolat 

Mandel | Himbeeren 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3 Gang Menü CHF 95 pro Person 

4 Gang Menü CHF 115 pro Person 

5 Gang Menü CHF 135 pro Person 

 

jeder zusätzliche Gang CHF 20 pro Person 
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SAISONALE MENÜVORSCHLÄGE  
 

 

HERBST MENÜ 1 

CHF 115 PRO PERSON 

 

Burrata 

Kürbiscreme | Radicchio | Gartenkresse  

— 

Onsen Ei 

Herbsttrüffel | Cremespinat | Kartoffelschaum 

zusätzlich 2g weisser Trüffel + CHF 20 

— 

Rehrücken aus der Tiroler Jagd  

Wachholderjus | Gewürzrotkraut | Semmelknödel 

— 

Mousse au Chocolate 

Fleur de Sel | Malz 

— 

Friandises 

 
HERBST MENÜ 2 

CHF 105 PRO PERSON 

 

Gratinierter Sainte-Maure 

Kürbis | Trauben | Frisée 

— 

Artischockenschaum 

zusätzlich 2g Périgord Trüffel + CHF 20 

— 

Kalbshaxe 

Senfkornjus | Wirz | Kartoffelmousseline 

— 

Tiramisu 

Mascarpone | Weisses Kaffeeis | Espresso  

— 

Friandises 
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KAFFEEPAUSENVORSCHLÄGE 
 

Das gewünschte Kaffeepausenangebot  

wird direkt im Veranstaltungsraum  

zur Selbstbedienung vorbereitet. 
 

 

 

 

KAFFEEPAUSE BUSINESS  

CHF 12 PRO PERSON 

o Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

o Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

o Frischer Orangensaft in Karaffen 

 

 

 

 

KAFFEEPAUSE REGULA  

CHF 19 PRO PERSON 

o Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

o Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

o Birchermüesli 

o Silser- und Buttergipfeli 

o Früchtekorb 

  

«Die einzig wahre 

FEE, die tatsächlich 

existiert, ist 

KAFFEE!» 
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KAFFEEPAUSE FELIX 

CHF 26 PRO PERSON 

Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

Frischer Orangensaft 

Früchtekorb 

Schokoladengipfeli 

Auswahl an Sandwiches  

mit hausgeräuchertem Schottischem Lachs, Trockenfleisch und Brie 

 

 

 

KAFFEEPAUSE TURICUM  

CHF 36 PRO PERSON 

o Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

o Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

o Frischer Orangensaft in Karaffen 

o Früchtekorb 

 

Morgens zusätzlich 
 

o Silser- und Buttergipfeli 

o Auswahl an Sandwiches mit hausgeräuchertem Schottischem Lachs, Trockenfleisch und Brie 

 

Nachmittags zusätzlich 
 

o Energie Riegel 

o Mini Viennoiserie 
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INDIVIDUELLE ERGÄNZUNG ZUR KAFFEEPAUSE: 

Gerne können Sie das Kaffeepausenangebot nach Lust und Laune mit folgenden Bestandteilen 

erweitern: 

 

 

GEBÄCK PREIS PRO STÜCK 

Brioche 2.20 

Cranberry-Joghurtbrötchen 1.80 

Mini-Buttergipfel 1.80 

Mini-Laugengipfel 1.80 

Schokoladengipfel 3 

Mini-Viennoiserie 2 

 

 

POWER-SNACK PREIS PRO PERSON 

Früchtekorb 4 

Apfelkorb 2.50 

Energie-Riegel 4 

 

 

SANDWICHES PREIS PRO STÜCK 

Gipfeli mit hausgeräuchertem Schottischem Lachs 7 

Vollkornbrötli mit Trockenfleisch 7 

Silser mit Brie 6.50 

 

 

 

 

 

  

«Energy flows 

where attention goes.» 

-Hawaiianische Weisheit 
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FRUCHT- UND GEMÜSESÄFTE 

Frischer Orangensaft 20cl 8 

Frischer Grapefruitsaft 20cl 8 

Tomatensaft 20cl 8 

Ananassaft 20cl 8 

Karotten-Ingwersmoothie 20cl 8 

 

 

MILCHSCHAUMGETRÄNKE PREIS PRO TASSE 

Cappuccino 7.50 

Latte Macchiato 7.50 

Heisse oder kalte Schokolade 8 

 

 

SÜSSGETRÄNKE 

Coca-Cola/Coca-Cola Zero 33cl 6.50 

Gazosa Heidelbeere/Orange/Zitrone 35cl 7.50 

Rivella rot/blau 33cl 6.50 

Storchen-Eistee 30cl 6.50 
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FRÜHSTÜCKSVORSCHLÄGE 
 

Das gewünschte Frühstück wird  

direkt auf dem Tisch platziert  

und ist zur Selbstbedienung der Gäste.  

 

 

 

CONTINENTAL 

CHF 24 PRO PERSON 

o Verschiedene Brötli und Gipfeli 

o Butter, Honig und Konfitüre 

o Portion Birchermüesli 

o Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

o Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

o Frischer Orangensaft in Karaffen 

o Züri Wasser in Karaffen 
 

Weitere oder separat bestellte Speisen und Getränke werden nach Konsum zusätzlich verrechnet. 

CONTINENTAL PLUS  

CHF 34 PRO PERSON 

o Verschiedene Brötli und Gipfeli 

o Butter, Honig und Konfitüre 

o Etagere mit Schinken, Salami und Käse aus dem Zürcher Oberland 

o Portion Birchermüesli 

o Geschnittene, saisonale Früchte 

o Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

o Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

o Frischer Orangensaft in Karaffen 

o Züri Wasser in Karaffen 
 

Weitere oder separat bestellte Speisen und Getränke werden zusätzlich nach Konsum verrechnet.  

«Arbeite nie  

vor dem Frühstück; 

musst du vor dem 

Frühstück arbeiten,  

iss erst ein Frühstück.» 

-Josh Billings 

 

«Arbeite nie  

vor dem Frühstück; 

musst du vor dem 

Frühstück arbeiten,  

iss erst ein Frühstück.» 

-Josh Billings 
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GROSSES FRÜHSTÜCK  

CHF 42 PRO PERSON 

o Verschiedene Brötli und Gipfeli 

o Butter, Honig und Konfitüre 

o Etagere mit Käse aus dem Zürcher Oberland, Schinken und Salami 

o Hausgeräucherter Schottischer Lachs mit Meerrettichschaum und Kapern 

o Geschnittene, saisonale Früchte  

o Portion Birchermüesli  

o Rührei mit gebratenem Speck, auf separatem Buffet im Chafing-Dish angerichtet 

o Kaffee/Espresso aus der Nespresso Kaffeemaschine à discretion 

(biologisch zertifizierte Teequalität in handgefertigten Beuteln) 

o Auswahl an erstklassigen Teesorten von Sirocco 

o Frischer Orangensaft in Karaffen  

o Züri Wasser in Karaffen 
 

Weitere oder separat bestellte Speisen und Getränke werden nach Konsum zusätzlich verrechnet. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«Der frühe  

Vogel  

fängt den  

Wurm!» 

 

«Der frühe  

Vogel  

fängt den  

Wurm!» 
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DEKLARATION 
 

Bei Fragen zur Herkunft von Fisch oder Fleisch sowie zu Allergenen und 

Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

 

PREISE 

 

Sämtliche Preise verstehen sich in Schweizer Franken und beinhalten 

die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

 


